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PIZZE CLASSICHE

 
Quattro Stagioni CHF 19
Pomodoro, mozzarella, funghi, prosciutto cotto, carciofini, origano, olive, olio
.
Marinara CHF 10
Pomodoro, aglio, origano, olio

Margherita CHF 13
Pomodoro, mozzarella, origano, basilico, olio 
.
Focaccina CHF 7
Bianca, aglio, rosmarino, olio

Prosciutto Crudo CHF 18
Pomodoro, mozzarella, origano, prosciutto crudo, olio

Funghi CHF 15
Pomodoro, mozzarella, origano, funghi, olio

Napoli CHF 16
Pomodoro, mozzarella, origano, alici, olio 
 

PIZZE GOURMET
 

’Nduja CHF 26
Pomodoro, origano, burrata, ’nduja, olio 

Alici CHF 25
,Mozzarella, alici, ricotta, cicoria a crudo, olio 

Gricia CHF 26
Mozzarella, salsa al pecorino romano, guanciale, pepe olio

Salsiccia CHF 25
Mozzarella, origano, capperi, salsiccia, pomodori secchi olio 

Bufalina CHF 27
Pomodorini ciliegino, mozzarella di bufala, rucola, coppa, olio 

Forni CHF 24
Mozzarella, rucola, tartare di manzo, scaglie di grana olio

Mare CHF 24
Pomodoro, frutti di mare, origano, mozzarella, cozze Ogni ingredienti extra  3.90chf 



Insalata Verde

Antipasti

Insalata Mista

Tartare di Manzo alla 
Piemontese con tuorlo d’uovo

Zuppa Dello Chef

Tagliere di Salumi e 
Formaggi Locali

Grüner Salat / Green Salad

Gemischter Salat / Mixed Salad

Chef Suppe / Chef’s Soup

Rindertartar nach piemontesischer Art mit
Eigelb/ Piemontese Beef Tartare with Egg
Yolk

Aufschnitt-und Käseplatte aus der Region /
Local Charcuterie Board with Cheese

6.90CHF

7.90CHF

12 CHF

19CHF

32CHF

Gamberi Rossi di Mazara del Vallo
 a crudo 4pz
Rote Garnelen aus Mazara del Vallo 4pz /

19CHF



45CHF

28CHF

26CHFFondue fribourgeoise

Fondue fribourgeoise
ai Funghi Porcini 

 Minimo Due Persone

 Minimo Due Persone

con patate e  pane  
mit Kartoffeln und brot

con patate e  pane  
mit Kartoffeln und brot

Aggiungi uno shot di kirsch alla tua fondue per CHF 5

Fondue  Chinoise manzo e tacchino
Servita con riso Basmati, patate fritte,
sottaceti e le sue Salse
minimo due persone e su prenotazione



Specialità e Primi

Carbonara di Montagna
Berg Carbonara / Mountain Carbonara 

Risotto ai funghi porcini 
Risotto mit Steinpilzen / Risotto with Porcini
Mushrooms

Ravioli fatti in casa con Ricotta
di Nante, gamberi e basilico
Hausgemachte Ravioli mit Ricotta von Nante
garnelen und basilicum
Homemade Ravioli  with Nante’s Ricotta, prawns basil

22CHF

19CHF

22CHF

Châteaubriand con salsa di
cottura Solo Su ordinazione Minimo Due

Persone

59CHF
a persona

Casarecce al ragout di verdure
Casarecce mit Gemüseragout / Casarecce with
vegetable ragù

18CHF



Secondi

Tofu Bio Piastrato con Salsa Satay e
Latte di Cocco

Filetto di Orata alla Mediterranea

Gegriller Bio-Tofu mit Satay -Sauce und Kokosmilch
/ Grilled Organic Tofu with Satay Sauce and Coconut
Milk

Mediterranes Seebrassenfilet
Sea Bream with Mediterranean Sauce

Medaglioni di Manzo ai Mirtilli
Rindermedaillons mit Blaubeeren /beef medallions
with blueberries
 

26CHF

32CHF

38CHF

Cotoletta alla Milanese di Vitello 29CHF

Serviti con contorni di stagione 

Mailänder Kalbsschnitzel / Milanese Veal Cutlet



Per Bambini e non

Hamburger e Patatine

Patatine Fritte

Pasta al Pomodoro

Hamburger  mit pommes frites
Hamburger with  French Fries

Teigwaren mit Tomatensoße/Pasta with
Tomato Sauce

 Pommes frites/ French Fries
7CHF

25CHF

12CHF



Dolci

Strudel di Mele Caldo con Gelato 
alla Vaniglia

Gelati Assortiti

Cantucci e Vin Santo
cantucci unt vin santo / cantucci with vin santo

Vaniglia, cioccolato, stracciatella,                              a pallina
caffè, limone, fragola, pistacchio, mango

3.5CHF

15 CHF

6 CHF

Tortino Caldo al Cioccolato con         
Gelato alla Vaniglia

Selezione di Formaggi Svizzeri

9 CHF

9 CHF

Warmer Apfelstrudel mit Vanilleis/ Hot
Apple Strudel whit Vanilla Ice Creme

Warmer Schokoladenkuchen mit Pistzieneis / 
Hot Chocolate Fudge Cake with Pistachio Ice Creme

Auswahl an schweizer Käsesorten /
Swiss Cheese Selection


