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Antipasti |
Insalata Verde 8 CHF

Gruner Salat / Green Salad

Insalata Mista 9CHF
Gemischter Salat / Mixed Salad
Zuppa Dello Chef 16CHEF

Chef Suppe / Chef’s Soup
Tartare di Manzo alla Piemontese 24CHF

con tuorlo d’uovo

Rindertartar nach piemontesischer Art mit
Eigelb/ Piemontese Beef Tartare with Egg

L

Aufschnitt-und Kaseplatte aus der Region / \'

Local Charcuterie Board with Cheese

Yolk

Polpo e Patate 26CHF
Oktopus mit Kartoffeln / Octopus with Potatoes
Tagliere di Salumi e 32CHF
Formaggi Locali
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Primi

Trofie Fresche al ragu di verdure
Frische Trofie mit Gemiise Ragout
Fresh Trofie Pasta with Vegetables Sauce

Tagliatelle al ragu di cinghiale 24CHF

Tagliatelle mit Wildschweinragout
Tagliatelle with Wild Boar Sauce

Casarecce Burro, Alici e Lime 26CHF

con Gambero0 Rosso di Mazara
Caserecce mit Limette, Sardellenbutter und

Tartar aus roten Garnelen / Caserecce with
Anchovies Butter and Lime with Red Prawn

Tartare

Fondue fribourgeoise 26CHF
con patate e pane Minimo Due Persone

mit Kartoffeln und brot

Fondue fribourgeoise 28CHF

ai Funghi Porcini
con patate e pane Minimo Due Persone
mit Kartoffeln und brot
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Secondi

Tofu Bio Piastrato con Salsa Satay

e Latte di Cocco
Gegriller mBio-Tofu mit Satay -Sauce und

Kokosmilch / Grilled Organic Tofu with Satay
Sauce and Coconut Milk

Filetto di Orata alla Mediterranea 35CHF

Mediterranes Seebrassenfilet
Sea Bream with Mediterranean Sauce

Gamberoni alla Griglia 39CHF
Gegrillte Riesengarnelen

Grilled king Prawns

Medaglioni di cervo con 44CHF

Funghi Porcini
Hirschmedaillons mit Steinpilzen
Deer Fillet with Porcini Mushrooms

Entrecote di Manzo con 44CHF

Cafe de Paris

Rinderentrecote mit
Cafe de Paris/Beef Entrecote with Vegetables and
Café de Paris Sauce
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Specialita _
Carbonara di Montagna 26CHF
Berg Carbonara / Mountain Carbonara

Risotto Mirtilli, Gorgonzola 25CHF

e Guanciale
Blueberries, Gorgonzola and Guanciale
Risotto

Ravioli fatti in casa con Ricotta 26CHF

di Nante e Pastinaca

Hausgemachte Ravioli mit Ricotta von Nante
und Pastinaken

Homemade Ravioli with Nante’s Ricotta
and Parsnip

Sella Di Capriolo con i Suoi 59CHF

L

. Solo Su ordinazione a persona
COIltOI'Ill Minimo Due Persone
Chateaubriand con salsa di 59CHF
Solo Su ordinazione d persona
cottura Minimo Due Persone \'

| £V



™

7

B

HOTEL FORNI
* * kK
Per Bambini e non |
Patatine Fritte 9CHF*
Pommes frites/ French Fries

Pasta al Pomodoro 16CHF

Teigwaren mit Tomatensof3e/Pasta with
Tomato Sauce

Pinsa Margherita 18CHF
Pinsa Prosciutto 22CHF

Pinsa Salame 24CHF

Hamburger e Patatine 29CHF
Hamburger mit pommes frites
Hamburger with French Fries
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Dolci

Gelati Assortiti Eiscreme
Vaniglia, Cioccolato, Stracciatella, Caffe,
Mango, Limone, Fragola, Pistacchio

Segreto Della Settimana
Das geheimnis der Woche/Secret of the

Week

Strudel di Mele Caldo con Gelato

alla Vaniglia
Warmer Apfelstrudel mit Vanilleeis/ Hot
Apple Strudel with Vanilla Ice Cream

Tortino Caldo al Cioccolato con

Gelato al Pistacchio

Warmer Schokoladenkuchen mit
Pistazieneis/ Hot Chocolate Fudge Cake
with Pistachio Ice Cream

Selezione di Formaggi Svizzeri
Auswahl an Schweizer Kasesorten
Swiss Cheese Selection

E V2

3.50CHF;

a pallina

9CHF

10CHF

10CHF

18CHF




