
                                   VINI AL BICCHIERE 
               (1dl) 

 

BOLLICINE 

Prosecco millesimato  CHF 6.50 
 

Franciacorta 61 CHF 10.00 

Champagne Taittinger CHF 18.00 

BIANCHI 

Matto CHF 7.00 
Sauvignon blanc 

Pinot Grigio CHF 8.50 
Livio Felluga 

Morcote Merlot CHF 7.50 
 

ROSATO 

Il Mattirolo Rosa CHF 6.50 
Valsangiacomo 

ROSSI 

Merlot doc Ticino CHF 5.00 

Pinot noir Grigioni CHF 9.50 

Salice Salentino CHF 7.00 

Centurione CHF 7.50 
Sangiovese  

Balin Merlot CHF 9.00 

 

 



VINI ROSSI SVIZZERI 
                   ( 7 5  C L )   

G i o r n i c o  O r o  C H F  4 9 . 0 0  
M e r l o t ,  G i a l d i ,  M e n d r i s i o  

S a s s i  G r o s s i  G i a l d i  C H F  9 0 . 0 0  

G r a n s e g r e t o  F o r t e  A i r o l o  C H F  6 8 . 0 0  

M e r l o t ,  

V a l s a n g i a c o m o  e  F . l l i ,  M e n d r i s i o  

R o n c o  D e i  C i l i e g i  C H F  7 2 . 0 0  

M e r l o t ,  C a b e r n e t  S a u v i g n o n ,  

C a r m i n o i r ,  C a b e r n e t  F r a n c  

A z i e n d a  M o n d ò ,  S e m e n t i n a  

S o t t o c i e l o  C H F  4 9 . 0 0  

M e r l o t  

A d r i e n  S t e v e n ,  L u g a n e s e  

B a l i n  M e r l o t  C H F  6 9 . 0 0  

 

  



VINI ROSSI ITALIANI 
( 7 5  C L )  

M o n s o r d o  2 0 2 0  C H F  6 9 . 0 0  
M e r l o t  C a b e r n e t  S a u v i g n o n  S y r a h ,  

C e r e t t o  

L u d i  2 0 1 8  V e l e n o s i  C H F  6 5 . 0 0  

R i p a s s o  d e l l a  V a l p o l i c e l l a I  P r o g n i  C H F  5 2 . 0 0  

C o r v i n a ,  C o r v i n o n e ,  O s e l e t a ,  R o n d i n e l l a  

L e  S a l e t t e  

L u c e n t e  C H F  5 8 . 0 0  

M e r l o t ,  S a n g i o v e s e  

T e n u t a  L u c e  -  M a r c h e s i  F r e s c o b a l d i  

V i l l a  D o n o r a t i c o  B o l g h e r i  C H F  6 9 . 0 0  

C a b e r n e t  S a u v i g n o n ,  M e r l o t ,  

C a b e r n e t  F r a n c ,  P e t i t ,  

A r g e n t i e r a  

B r e c c i a r o l o  G o l d  R o s s o  P i c e n o  S u p e r i o r e  C H F  7 6 . 0 0  

M o n t e p u l c i a n o ,  S a n g i o v e s e                                                                          

V e l e n o s i  V i n i  

S a s s i c a i a  C H F  2 7 0 . 0 0  

C a b e r n e t  S a u v i g n o n ,  C a b e r n e t  F r a n c ,  

T e n u t a  S a n  G u i d o ,  T o s c a n a  

S a l i c e  S a l e n t i n o  C H F  3 9 . 0 0  

R o s s o  R i s e r v a ,  

L e o n e  D e  C a s t r i s  

P r i m i t i v o  C e n t u r i o  2 0 2 0  C H F  4 9 . 0 0  

P r i m i t i v o ,  P u g l i a  

B a r o l o  B r u n a t e  2 0 1 7  C H F  1 8 0 . 0 0  

N e b b i o l o  , C e r e t t o  

  



VINI ROSSI FRANCESI 
( 7 5  C L )  

C h â t e a u  d u  T e r t r e  2 0 1 6  C H F  9 5 . 0 0  
M e r l o t ,  C a b e r n e t  S a u v i g n o n ,  S y r a h ,  

M a r g a u x  

C h â t e a u  P o u j e a u x  2 0 1 6  C H F  7 5 . 0 0  

C a b e r n e t  S a u v i g n o n ,  M e r l o t ,  

C a b e r n e t  F r a n c ,  

M o u l i s  e n  M è n d o c  

VINI BIANCHI FRANCESI  

( 7 5  C L )  

C h a b l i s  V i e i l l e s  V i g n e s  C H F  7 5 . 0 0  

C h a r d o n n a y  1 0 0 %  

D o m a i n e  L o u i s  M i c h e l  &  F i l s  

VINI ROSATI 
( 7 5  C L )  

E t o i l e  R o s è  2 0 2 2  C H F  5 5 . 0 0  

G r e n a c h e ,  C i n s a u l t ,  M o u r v e d r e ,  

M a i s o n  M i r a b e a u ,  P r o v e n c e  

I l  M a t t i r o l o  R o s a  C H F  4 4 . 0 0  

M e r l o t ,                                        M a g n i u m   C H F  8 9 . 0 0  

V a l s a n g i a c o m o  e  F . l l i ,  M e n d r i s i o  

F i v e  R o s e s  C H F  4 4 . 0 0  

N e g r a m a r o ,  C a n e t t i  

  



VINI BIANCHI SVIZZERI 
( 7 5  C L )  

C a n a  C H F  4 2 . 0 0  
M e r l o t ,  S a u v i g n o n  S o y h i é r e s  

S e t t e m a g g i o ,  M o n t e  C a r a s s o  

B i a n c a  M a r i a  2 0 2 2  C H F  4 8 . 0 0  

M e r l o t ,  C h a r d o n n a y ,  

S a u v i g n o n  M u l l e r  T h u r g a u  

C a s t e l l o  d i  M o r c o t e  

M o r c o t e  B i a n c o  2 0 2 1  C H F  6 7 . 0 0  

M e r l o t  C h a r d o n n a y  

C a s t e l l o  d i  M o r c o t e  

VINI BIANCHI ITALIANI 

P i n o t  G r i g i o  2 0 2 2  C H F  5 4 . 0 0  

P i n o t  G r i g i o ,  L i v i o  F e l l u g a  

E c o  d i  M a r e  V e r m e n t i n o  C H F  4 7 . 0 0  

V e r m e n t i n o ,  A r g e n t i e r a  

  



 
PROSECCO & CHAMPAGNE 

( 7 5  C L )  

P r o s e c c o  M i l l e s i m a t o   C H F  3 9 . 0 0  
 

F r a n c i a c o r t a  6 1  S a t e n  C H F  6 2 . 0 0  

C h a r d o n n a y ,  B e r l u c c h i  

C h a m p a g n e  T a i t t i n g e r  B r u t  R e s e r v e  C H F  8 0 . 0 0  

C h a r d o n n a y ,  P i n o t  N e r o  

I r r o y  e x t r a  b r u t  C h a m p a g n e  T a i t t i n g e r  C H F  8 5 . 0 0  

B r u t ,  F r a n c i a /  C h m p a g n e  

  



 
VINI FUORI CARTA 

( 7 5  C L )  

M a t t o  C H F  4 5 . 0 0  
S a u v i g n o n  B l a n c ,  
K o p p  v o n  d e r  C r o n e  V i s n i ,  B a r b e n g o  

S a u v i g n o n  B l a n c  C u v é e  M M M  2 0 2 2  C H F  3 8 . 5 0  
S a u v i g n o n  B l a n c ,  
D o m a i n e  F o u r n i e r ,  L o i r a  

V a l p o l i c e l l a  S u p e r i o r e  M a z z a c a n à  2 0 1 9  C H F  4 2 . 0 0  
C o r v i n a ,  C o r v i n o n e ,  R o n d i n e l l a ,  
B e n i n i  

L u d i  2 0 1 8  V e l e n o s i  C H F  6 5 . 0 0  
C a b e r n e t  S a u v i g n o n ,  M o n t e p u l c i a n o   

P i n o t  N o i r  L e  P e t i t , 2 0 2 2  C H F  5 0 . 0 0  
P i n o t  N e r o ,  R o m a n  H e r m a n n ,  G r i g i o n i  

B a l i n  C H F  6 9 . 0 0  
M e r l o t ,  A r i n a r n o a  
K o p p  V o n  D e r  C r o n e  V i s i n i ,  B a r b e n g o  

S a s s i  G r o s s i  C H F  9 0 . 0 0  
M e r l o t ,  G i a l d i ,  M e n d r i s i o  

 


