
VINI AL BICCHIERE 

             (1dl ) 

 

BOLLICINE 

Prosecco superiore DOGG  CHF 6.00 
Millesimato, 2022 Bosco del Merlo 
100% Glera 

Franciacorta 61 CHF 10.00 
Saten, Berlucchi 

Franciacorta 61 CHF 12.00 
Rosè, Berlucchi 
Chardonnay, Pinot Nero 

BIANCHI 

Cana, Settemaggio CHF 6.50 
Merlot 

Chardonnay Nicopeja 2022 CHF 6.50 
Bosco del Merlo 

Blangè Arneis 2022 CHF 7.00 
Ceretto 

ROSATO 

Il Mattirolo Rosa CHF 6.50 
Valsangiacomo 

ROSSI 

Moro 2021 CHF 7.00 
Merlot Barrique 
Castello di Morcote 

Barbera Brusata 2022 CHF 7.00 
Monte delle Vigne 

Salice Salentino CHF 7.00 

Gran Segreto Forte Airolo CHF 10.00 
Valsangiacomo 



VINI ROSSI SVIZZERI 
( 7 5  C L )  

I l  M or o  2 0 2 1  C H F  4 8 .0 0  

M e r l o t ,  C as t e l l o  D i  Mor c o t e  

Ru b i no  2 0 2 1  C H F  5 9 .0 0  
M e r l o t ,  C ab e r n e t ,  C as t e l l o  D i  Mo rc o te  

S as s o  C h i e r i co  C H F  4 6 .0 0  
M e r l o t  T e n u t a  S as s o  C h i e r i co ,  G u do  

G io rn i co  Or o  C H F  4 9 .0 0  
M e r l o t ,  G i a l d i ,  M en dr i s i o  

P i no t  N o i r  L e  P e t i t , 2 0 2 2  C H F  5 9 .0 0  
P i no t  N e ro ,  Ro m an  H e rm ann ,  G r i g i o n i  

Ro n c a i a  R i se r v a  C H F  5 2 .0 0  
V i n a t t i e r i ,  L i go rn e t to  

G r ans e g r e to  F o r t e  A i r o l o  C H F  6 8 .0 0  
M e r l o t ,  
Va l s an g i a com o  e  F . l l i ,  M e n dr i s i o  

Ro n co  D e i  C i l i e g i  C H F  7 2 .0 0  
M e r l o t ,  C ab e r n e t  S au v i g no n ,  
C a r m i no i r ,  C ab e r n e t  F r an c  
A z i en d a  M on d ò ,  S em en t in a  

B a l i n  C H F  8 2 .0 0  
M e r l o t ,  A r in a rn o a  
Ko p p  Vo n  D er  C ro ne  V i s i n i ,  B a r b e ng o  

S as s i  Gr os s i  C H F  8 8 .0 0  

M e r l o t ,  G i a l d i ,  M en dr i s i o  
  



VINI ROSSI ITALIANI 
( 7 5  C L )  

M on s o r do  2 0 2 0  C H F  6 9 .0 0  

M e r l o t  C ab e r ne t  S au v i gn on  S y r ah ,  
C e r e t to  

B a r b e r a  B ru s a t a  2 0 2 2  C H F  4 5 .0 0  

B a r b e r a  B i o ,  M on t e  D e l l e  V i g n e  

Va l p o l i c e l l a  S u p er i o r e  M az z ac an à  2 0 1 9  C H F  4 8 .0 0  
C o rv i n a ,  C o r v in on e ,  Ro n d i n e l l a ,  
B e n in i  

B o l g h er i  Ros s o  2 0 2 1  C H F  5 2 .0 0  
C ab e r n e t  S au v i g no n ,  M er l o t ,  
P e t i t  Ve r do t ,  
A r g e n t i e r a  

V i l l a  Do no r a t i c o  Bo l gh er i  C H F  4 9 .0 0  
C ab e r n e t  S au v i g no n ,  M er l o t ,  
C ab e r n e t  F r an c ,  P e t i t ,  
A r g e n t i e r a  

L u d i  2 0 1 8  Ve l en o s i  C H F  7 6 .0 0  
C ab e r n e t  S au v i g no n ,  Mo n te p u l c i ano  

S as s i c a i a  C H F  2 7 0 .0 0  
C ab e r n e t  S au v i g no n ,  C ab e rn e t  F r an c ,  
T e n u t a  S an  G u i d o ,  T o sc an a  

Re f o s c o  R i s e r v a  2 0 1 9  C H F  5 5 .0 0  
Re f o s c o  D a l  P e d un co l o  Ro s so ,  
B o s co  D e l  M er l o  

P r im i t i vo  C e n tu r i o  2 0 2 0  C H F  4 9 .0 0  
P r im i t i vo ,  P u g l i a  

B a r o l o  B ru n a t e  2 0 1 7  C H F  1 8 0 .0 0  
N e b b io l o  ,C e r e t to  

VINI ROSSI FRANCESI 



( 7 5  C L )  

C h â t e au  d u  T e r t r e  2 0 1 6  C H F  6 9 .0 0  
M e r l o t ,  C ab e r n e t  S au v i g no n ,  S y r ah ,  
M ar g au x  

C h â t e au  P ou j e au x  2 0 1 6  C H F  9 5 .0 0  

C ab e r n e t  S au v i g no n ,  M er l o t ,  
C ab e r n e t  F r an c ,  
M ou l i s  e n  Mè n do c  

 
 
 

VINI BIANCHI FRANCESI  

( 7 5  C L )  

S au v i g no n  B l an c  C u vé e  MM M  2 0 2 2  C H F  4 5 .0 0  

S au v i g no n  B l an c ,  
D om a in e  F ou rn i e r ,  L o i r a  

 

 
VINI ROSATI 

( 7 5  C L )  

E t o i l e  Ro s è  2 0 2 2  C H F  5 5 .0 0  
G r en ac he ,  C i n s au l t ,  M ou rv e d r e ,  
M a i so n  M i r ab e au ,  P r o ve n ce  

I l  M a t t i r o l o  Ro s a  C H F  4 4 .0 0  
M e r l o t ,  
Va l s an g i a com o  e  F . l l i ,  M e n dr i s i o  

F i v e  Ros e s  C H F  4 4 .0 0  
N e g r am aro ,  C an e t t i  
  



VINI BIANCHI SVIZZERI 
( 7 5  C L )  

C an a  C H F  4 2 .0 0  

M e r l o t ,  S au v i g no n  So y h i é r e s  
S e t t em ag g i o ,  Mo n te  C a r as s o  

B i an c a  M ar i a  2 0 2 2  C H F  4 8 .0 0  

M e r l o t ,  C h a r d on n ay ,  
S au v i g no n  Mu l l e r  T h ur g au  
C as t e l l o  d i  Mo rc o te  

M or co t e  B i an co  2 0 2 1  C H F  6 7 .0 0  

M e r l o t  C h a r do n n ay  
C as t e l l o  d i  Mo rc o te  

M a t t o  C H F  5 2 .0 0  

S au v i g no n  B l an c  
Ko p p  v on  d e r  C ro ne  V i s i n i ,  B a r b e ng o  

G r ans e g r e to  F on d o  d e l  B o s co  C H F  6 8 .0 0  
C h a r do n n ay  
Va l s an g i a com o  e  F . l l i ,  M e n dr i s i o  

 
 

VINI BIANCHI ITALIANI 
( 7 5  C L )  

B l an g é  A rn e i s  2 0 2 2  C H F  4 9 .0 0  
A rn e i s ,  C e r e t to  

C h a r do n n ay  N i c op e j a  2 0 2 2  C H F  3 9 .0 0  
C h a r do n n ay ,  B o s c o  d e l  M er l o  

P i no t  G r i g i o  2 0 2 2  C H F  5 4 .0 0  
P i no t  G r i g i o ,  L i v i o  F e l lu g a  

  



 VINI DOLCI 

Moscato d’Asti (75cl) CHF 42.00 

Moscato 

Terre di Monte Olmo, Piemonte 

Sauternes AC Château Lange-Réglat (375 CL) CHF 42.00 

Sauvignon Blanc, Sémillon, Muscadelle 

Vignobles Bérnard Réglat, Bordeaux 

Millefiori (375 cl) CHF 68.00 

Gewürztraminer, Pinot Grigio, Scheurebe, Arvine 

Agriloro, Arzo  

 

 

Cari ospiti,  

Vi informiamo che i prezzi esposti nella nostra carta comprendo 
l ’IVA. 

GRAZIE MILLE  
   E CIN CIN 

    Il Team dell’Hotel Forni 

 
 


